
 
 

 

                

   

         
Vinotecas y Climatizadoras gastronómicas

                „La justa medida entre la tecnología y la tradición“
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Los pasos de un ritual ineludible.

 

 

 

 

                  
               
 

                  
                   

                
              

                 
      

                
                

                  
             

              
                

                
      

                   
               
                 

             
 

 

 

 

 

                  
                   

                
              

                 
      

                
               

                  
             

              
                

                
      

                   
               
                 

             
 

          
           

         
    

 
                  
                   

                
              

                 
      

            
        
            

            
         

        
          

            
       

                
              

    

            
        
            

           
         

       
         

         
         

    

 
            

        
            

           
         

       
         

         
         

    

            
        
            

           
          

 
       

         
         

         
    

            
        
            

           
        

              
                 

       

              
                 

       

          
       
        

          
          

      

          
       
        

          
          

      
              

                 
       

          
       
        

          
          

      

Cada vez que nos disponemos a disfrutar y degustar un buen vino, un vino nuevo o 
uno viejo conocido, no solo debemos escoger el lugar y el momento justo, sino 
también considerar los siguientes puntos:

 

              
                 

       

          
       
        

          
          

      

          
       
        

          
          

      

 

 

              
                

                
      

                   
               
                 

             
 

                 
               

                  
             

 

 
              

                
                

      

 

 
                

               
                  

             

              
                

                
      

 

 

         
       

          
         
          

       

          
            

       
         

          
        

        
 

 

                
               

                  
             

 

 

         
       

          
         
          

       

 
         

       
          

         
          

       

          
            

       
         

          
        

        
 

 

 

              
                 

       

          
       
        

          
          

      

                
               

                  
             

 

 
         

       
          

         
          

       

 
         

       
          

         
          

       

                
               

                  
             

 

 
         

       
          

         
          

       

                
               

                  
             

                
                

                  
             

               
               

                 
             

   

 
         

       
          

         
          

       

La temperatura:

Según el tipo de vino que hayamos escogido para disfrutar de un momento especial, es 
muy importante no olvidarnos de la justa temperatura para poder realzar al máximo su cuerpo, 
aromas y sabor. Es importante conocer por parte de la bodega y su enólogo la temperatura ideal 
para cada vino (generalmente expuesta en la contra-etiqueta) y contar con una buena 
conservadora para los vinos.

La compañía:

Todos momentos especiales que debemos coordinar con una bebida acorde: Un vino joven, un 
gran reserva redondo y aromático, un blanco dulce o seco, un espumante o esa vieja botella que 
tenemos guardada hace años para una ocasión especial.

No es cosa menor el tener en cuenta con quién 
sentarse a disfrutar una copa. Una reunión 
familiar con quienes disfrutan tanto de un vino 
como de un vaso de agua, una reunión de amigos 
con esos amantes de la buena bebida y los buenos 
momentos, una cena o momento en pareja...

          
            

       
         

          
        

        
 

 

El servicio:
Al momento de servir el vino debemos considerar varios 
aspectos: El momento del descorche, respetando siempre 
una botella vertical y un sacacorchos acorde al largo y 
cuerpo del corcho que tenemos delante; el decantado, para 
ayudar al vino a recobrar y resaltar esos aromas tan 
especiales que van surgiendo con una oxigenación correcta.

          
            

       
         

          
        

        
 

El maridaje:

El efecto claramente buscado, es el de provocar una armonía 
entre el alimento y el vino de tal forma que suave y 
delicadamente el sabor del alimento escogido vaya 
perfeccionando las delicadas notas del vino. Para lograr esto 
no es necesario ir a buscar platos muy elaborados. Muchas 
veces una simple combinación de quesos, uvas, fiambres, 
chocolates o simplemente un buen puro cumplen con 
nuestro objetivo.
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Por qué  Wine World ?
      

     
A diferencia de la mayoría de las climatizadoras que 
se encuentran hoy en el mercado, en Wine World 
ponemos especial atención a la innovación, el 
diseño, la técnica y la alta calidad de nuestros 
productos. La altamente reconocida tradición 
Italiana en moda y tecnología hacen que nuestros 
productos provenientes de las fábricas ubicadas en 
Torino y en Parma sean únicos en el mercado.

 
Sistema de enfriamiento: para preservar los ciclos de temperatura sin cambios bruscos y sin 
alcanzar temperaturas extremas, en Wine World utilizamos un sistema de enfriamiento estático 
central con ventilación interna para reducir gradualmente la temperatura del vino y conservar la 
temperatura aún con la puerta abierta. 
 
Temperatura: nuestras vinotecas conservan la temperatura del vino aún en los casos en que la 
temperatura ambiente sea inferior a la seleccionada. Especialmente diseñado para zonas invernales o 
de alta amplitud térmica. 
 
Humedad: Este es un factor importante para la conservación del vino, ya que permite al corcho 
mantener su propósito e integridad. Nuestro sistema de enfriamiento estático permite mantener un 
nivel de humedad ideal entre el 60% y 70%. 
 
Luz: la luz y los rayos UV en particular dañan el vino debido a la oxidación del tanino. Gracias a 
nuestros cristales especiales con doble cámara y cubierta externa con tratamiento UVA reflectante, el 
vino se conserva perfectamente aún estando la conservadora expuesta a los rayos del sol. 
 
Aire: un flujo constante de aire fresco es vital para evitar los olores y la humedad dentro de nuestros 
gabinetes. Todos nuestros productos cuentan con un sistema de refrigeración especial que absorbe 
el aire del exterior y garantiza un reciclaje adecuado. 
 
Bajas vibraciones: el vino se caracteriza por la creación de sedimentos naturales a lo largo del 
tiempo. Para ello, nuestros productos cuentan con amortiguadores especiales que minimizan las 
vibraciones internas permitiendo dicha formación.

       Nuestras vinotecas presentan las más altas características técnicas:



     
   

            
   

       

distribuidos en la península Ibérica por 
WINE WORLD IBERIA S.L.

Plaza Mayor nº 10, of 27A, Leganés, Madrid 
info@wineworld-iberia.es
www.wineworld-iberia.es


